SPEISEKARTE

Blumenkohlsuppe mit gerduchertem Mandelschaum (G)
Frankische Brotsuppe (A, 1)

Matjes-Apfeltatar mit Salatbukett und Weil3brot (A, D, J)

Steak ,,Hubmersberg” aus dem Rinderriicken (A, J)
mit Brot-Senfkruste, Bratkartoffeln und buntem Gemuse

Zwiebelrostbraten (J)
mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat

Cordon Bleu vom Schwein (A, C, J)
mit Pommes und gemischtem Salat

Schweinekrustenbraten vom Bauch (A, 1, J)
mit Klof3 und gemischtem Salat

Wildgulasch (A, C, J)
mit Spéatzle, Preiselbeeren und gemischtem Salat

Hirschragout auf Tagliatelle (A)

Kalbsleber gegrillt auf Kartoffel-Selleriepiree (A, G, |, J)
dazu Réstzwiebeln, Apfel und gemischter Salat

Wiener Schnitzel (A, C, |, J)
mit Pommes oder Kartoffelsalat und gemischtem Salat

Lachsfilet auf der Hautseite gegrillt (D, K, G)
mit Wakamesalat, Café de Paris-Butter und Weil3brot

Forellenroulade gefiillt mit Sauerkraut
dazu Salzkartoffeln

Gemuseklchle mit Schmelzzwiebeln (A, 1)
in Tomatensugo mit Brot und gemischtem Salat

Mit Couscous gefiillte Paprika (A, J)
auf Tomatenragout, dazu gemischter Salat

GroBer Salat mit Steinofenbaguette (A, J) sowie wahlweise mit:
Hahnchenbrust

Rinderstreifen

Vital mit Hanfsamen und Kérnern

Azubi-Special Samosas (A, H, J)
mit Mangochutney und Salatbukett

Themenzimmer-Special (A, B, J)
.Camarones”, Garnelen in Knoblauch und Kokos, mit gemischten Salat und Maisbrot

Birne Helene 3 la mode (A, C, G)
mit Schokobrownie, Vanilleschaum und Birne

Beerengritze mit Joghurtschaum (G)
Griechischer Joghurt mit Honig und Nissen (G, E)

Allergenkennzeichnung: A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere,
C Eier, D Fische, E Erdnusse, G Milch (Lactose), H Schalenfrichte,
| Sellerie, J Senf, K Sesamsamen, L Schwefeldioxid

€ 4,70
€ 5,90
€ 4,70
€ 11,90
€ 22,50
€ 19,80
€ 16,90
€ 10,50
€ 12,90
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€ 16,90
€ 16,90
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€ 15,90
€ 12,90
€ 14,90
3 11,50
€ 13,50
€ 12,50
€ 9,50
€ 12,90
€ 6,90
€ 6,90
€ 7,90
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