SPEISEKARTE

Fladlesuppe mit GrieBnockerl (A, C, G, 1)
Frankische Brotsuppe (A, )
Rote-Beetesuppe mit Krokiet (vegan) (A,C,l)

Schwarzwurzelquiche (vegetarisch) (A, C, G, J) mit Salatbukett, Baguette und Krauterdip

Rote Beete Couscoussalat (A, G) mit WalnUssen und Feta (vegetarisch), ohne Feta (vegan)

3 fréankische Bratwiirste aus eigener Herstellung (A, G, |, J, 3, 4)
mit Sauerkraut oder Kartoffelsalat, dazu Bauernbrot

Y2 gebackener Karpfen (A, D, |, J)
mit Kartoffelsalat und gemischtem Salat

Zwiebelrostbraten (J)
mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat

Kalbsleber gebacken (A, G, J)
mit Kartoffelplree, Réstzwiebeln, Apfel und Salat

Wiener Schnitzel (A, C, |, J)
mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat und gemischtem Salat

Lammkotelett (G, H)
mit Bohnencassoulet und Kartoffelgratin

Heimischer Rehriicken vom Grill (A, C, G, J)
mit Steinpilzen, Semmelknddel und kleinem Salat

Entenbrust (A, C)
auf geschmortem Rotkraut, dazu Herzoginkartoffeln und Jus

Wildgulasch (A, C, J)
mit Spatzle, Preiselbeeren und gemischtem Salat

Cannelloni gefillt mit wildem Brokkoli (A, C, G, J)
und Salsiccia in cremiger Sofe, dazu Salat

Kiirbis-Rosenkohlcurry (J) (vegan)
mit Duftreis und gemischtem Salat

Baccala aus dem Ofen (A, D, J)
in rustikaler SoBe mit Baguette und Salat

GroBer Salat mit Steinofenbaguette (A, J) sowie wahlweise mit:
Hahnchenbrust

Rinderstreifen

Vital mit Bio-Hanfsamen und Kérnern

Themenzimmer-Special "Afrika”
StBkartoffel-Erdnusstopf (E, J) mit Hirse und Salat (vegan)

Azubi-Special “Arabien”
Kunafa (A, C, G) arabische Dessertspezialitat mit Kase

Apfelkiichle mit Vanilleeis (A, C, G)

Rote-Beete-Kardamom Panna Cotta mit Apfel-Tonka-Schaum (vegan)

Allergenkennzeichnung: A Glutenhaltiges Getreide, C Eier, D Fische, E Erdnusse, G Milch (Lactose),
H Schalenfriichte, | Sellerie, J Senf, 3 Konservierungsstoffe, 4 Antioxidationsmittel
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