Speisekarte

Fladlesuppe mit Griesnockerl

Frankische Brotsuppe

Griine Gazpacho (vegan)

3 Dips mit Brot, vegane Aioli, Tomatenrelish, Karotten-Knoblauch-Joghurt,

dazu Baguette

Rot gebeizter Lachs mit fermentierter Bio-Beete, Salatbukett, dazu Baguette

Dahi Bhalla, im Gewirzsud mazerierte Linsenkiichle mit Joghurt, Tamarinden und Peperoni-
KoriandersoRe

3 frankische Bratwiirste aus eigener Herstellung

mit Sauerkraut oder Kartoffelsalat, dazu Bauernbrot
Spare Ribs

mit Wedges, Dip und gemischtem Salat
Zwiebelrostbraten

mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat

Leber “siiR-sauer”

mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat

»Wiener Schnitzel

mit Pommes oder Kartoffelsalat, dazu gemischter Salat
Rinderfilet

mit hausgemachtem Kimchi, Misobutter und Parmesan-Pommes
Hahnchen-Estragongeschnetzeltes

mit Gemiise vom Feld und Fregola Sarda

Forelle gebacken

auf Gremolata und Butterkartoffeln

Waller schonend gegart im Chorizosud

mit Bouillonkartoffeln, Meerrettich und gemischtem Salat
Wildgulasch

mit Spatzle, Preiselbeeren und gemischtem Salat
Grof3er Salat mit Steinofenbaguette, wahlweise mit
Hahnchenbrust

Rinderstreifen

Kérnern (vegan)

Spitzpaprikaschnitzel, (vegan)

mit Pommes, veganer Ajoli und gemischtem Salat
Pasta mit Zitrone, Burrata und Rucola (vegetarisch)
Kichererbsen-Paprikacurry (vegan)

mit Blltenreis und gemischtem Salat

Trilece albanische Kuchenspezialitat mit dreierlei Milch

Hausgemachtes Bountyeis auf Mangospiegel
Hausgemachtes Wassermelonen-Rhabarbersorbet auf Beerensalat (vegan)

Flr Ausklinfte Uber die Allergene fragen Sie bitte unsere Bedienung.
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