
 

Herzlich 

Willkommen 
 

 

„Heimat aufm Teller“ – Unser Versprechen, Ihnen die Schätze aus unserem 

Anbau und unserer Region auf den Teller zu bringen.  

 

In enger Zusammenarbeit mit lokalen Produzenten und Bauern,  

pflegen wir die Tradition frischer und regionaler Produkte. Bei uns finden Sie 

raffinierte Leckerbissen und deftige fränkische Gerichte, die  

die Vielfalt unserer Heimat widerspiegeln.  

 

Unser Küchenchef Thomas Frohnmayer und sein Team verführen Sie nach allen 

Regeln der Kochkunst, mit viel Liebe und Hingabe für  

einmalige Geschmackserlebnisse. 

 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und einen guten Appetit! 

 

 

Diese gekennzeichneten Gerichte enthalten  

Produkte aus eigener Produktion und/oder unserer Region.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Vorspeisen 
 

 

Flädlesuppe (A1, C, G, I, F) ................................................................................................. € 6,70  
mit Grießnockerl 

 

Fränkische Brotsuppe (A1, A2, I, F) ............................................................................................... € 6,70  
 
Geräucherte Kartoffelsuppe (vegan) (F, I) ............................................................... € 7,50  
 

Karamellisierter Ziegenkäse auf Balsamico-Honig-Beete (G, E, J, A1) ............. € 14,50  
mit Salatbukett und „Bärguette“ 

Steinpilzbruschetta (A1, G)  ....................................................................................... € 13,50  
mit karamellisierter Apfelcreme 

Themenzimmer-Special, ISRAEL 

Hummus (vegan) (K, A1) ................................................................................................ € 9,90  

mit „Bärguette“  
 

 
 

SPEZIALITÄTEN DES HAUSES 

 
 

3 fränkische Bratwürste aus eigener Herstellung (A1, A2, C, F, I, J, 3, 4) ..................... € 11,90 

mit Sauerkraut oder Kartoffelsalat      , dazu Bauernbrot  

 
Zwiebelrostbraten (A1, I, J, F, 4) .................................................................................. € 27,50 

mit Bratkartoffeln      und gemischtem Salat 

 
Wildgulasch (A1, C, F, J, 3, 4) ............................................................................................................ € 18,90  

mit Spätzle, Preiselbeeren und gemischtem Salat  

 
Wiener Schnitzel (A1, C, F, I, J, 4) .................................................................................................. € 21,90 

mit Pommes oder Kartoffelsalat      und gemischtem Salat 

 



Hauptspeisen  
 

Fleisch 

 
Ochsenbäckchen in mediterranem Schmorsud (F, G, J) .................................... € 21,90 
mit Kartoffel-Oliven-Knoblauchpüree      und gemischtem Salat 

 
Butter Chicken (F, G, J) ................................................................................................ € 18,90   

mit Duftreis und gemischtem Salat  

 
Kalbsleber gebacken (A1, F, G, J,) ............................................................................... € 20,90  

auf Kartoffelpüree      , mit Röstzwiebeln, Apfelscheiben und gemischtem Salat  

 

Spare Ribs (A1, F, J, 1, 4, 9) ............................................................................................. € 18,50  

mit Wedges, Dip und gemischtem Salat 

 
Rehspieß vom Rücken (A1, F, C) ................................................................................ € 28,90  

mit Steinpilzen, Kirschjus und Kroketten 

 
 

 

Fisch 

 
Gebratenes Zanderfilet (D, G) .................................................................................. € 23,90  

auf Zitronen-Vanillerisotto mit Peperonata 

 
1/2 Karpfen gebacken (A1, D, F, I, J,4)  ....................................................................... € 20,50 
mit Kartoffelsalat      und gemischtem Salat 
 

 

 

 

 

 



 

fit & vital 

 
Großer Salat mit Steinofen-„Bärguette“ (A1, J, 4)  

wahlweise mit: 

Körnern (vegan) ............................................................................................................................... € 15,50  

Hähnchenbrust ............................................................................................................................... € 16,50  

Rinderstreifen ................................................................................................................................. € 17,50  

 

 

Vegetarisch & Vegan 

 
Blumenkohl aus dem Ofen (A1, F, J, K) (vegan) ....................................................... € 17,50  

mit Knoblauch-Sesamsoße und gemischtem Salat 

 

Pappardelle mit gebratenen Buchenpilzen (A1) (vegan) ..................................... € 16,90  

dazu getrocknete Tomaten, Pinienkerne und Spinat 

 
Käsespätzle (A1, G, J) (vegan) ...................................................................................... € 12,50  

mit Röstzwiebeln, dazu gemischter Salat  

 

 

 

 

 

 

Wichtiger Hinweis: 

Gerne packen wir weiterhin Ihre verbleibenden Köstlichkeiten ein.  

Ab sofort berechnen wir jedoch eine Gebühr von 1€ für To-Go-Verpackungen. 

Vielen Dank für Ihr Verständnis und Ihre Unterstützung beim Umweltschutz. 

 

  



für unsere kleinen Gäste 
 
 

Kleines Wiener Schnitzel (A1, C, 3, 9) ...................................................................................... € 11,90  

mit Pommes und Ketchup 

 
5 Chicken Nuggets (A1, G, 3, 9) ....................................................................................................... € 9,50  

dazu Pommes und Ketchup 

 
2 Fränkische Bratwürste (C, F, I, J, 3, 4) ...................................................................................... € 8,50 

mit Pommes oder Kartoffelsalat 

 
Nudeln mit Tomatensoße (A1)................................................................................................... € 4,90  
 
Spätzle mit Bratensoße (A1, C, F, I, J) .......................................................................................... € 4,90  
 
Kloß mit Soß (A1, F, I, J) ...................................................................................................................... € 4,80  
 
"Räuberteller" ............................................................................................................................ kostenlos 
 
 
 

Nachspeisen 
 

 

Azubi-Special 

Milkshake (A1, G) ............................................................................................................. € 8,50 

mit Milchschnitte 

 

Mohnparfait (C, G) ....................................................................................................... € 11,50 
auf fruchtigen Zwetschgenspiegel 
 

Glühweinbirne (E, H1, 2, 3) ............................................................................................................ € 10,90 
mit Nüssen und Honig (vegane Variante mit Agavendicksaft möglich) 


